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Versé en 2024 
24%

Versé en 2023
0%

Versé en 2022
51%

Versé en 2021
25%

Versé en 2021
25%

Versé en 2022
14%

Versé en 2023
26%

Versé en 2024 
16%

A verser en 2025 
9%

CP non versés
10%

Aucun projet soldé en 2021

9 projets soldés en 2022

15 projets soldés en 2023

19 projets soldés en 2024

4 projets prolongés 

21 projets non soldés 
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Economie 
alimentaire

9%

Education 
alimentaire 

13%

Nutrition 
Santé

7%

Justice sociale
15%

Environnement 
15%

Restauration 
collective

16%

Démarches 
transversales/ PAT

25%

RÉPARTITION DES SUBVENTIONS 
ACCORDÉES PAR THÉMATIQUE
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 Renforcer la prise en compte du climat dans la politique nutritionnelle du 
Gouvernement 
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Politiques liées à la souveraineté 
alimentaire, la santé, à 
l’environnement, au social etc. ; 

 En articulation avec les politiques 
régionales et territoriales ; 
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Qui ?Plus précisément Quand ? Résultats attendus ?Plan
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alimentation »

Comité Interministériel  Pilotage
stratégiquePrésidence PM

Comité de Pilotage restreint  
DGAL – DGS – CGDD - SGPE

Comité de suivi

Suivi et restitution de l’avancement des 
actions et orientations de la SNANC 

devant les parties prenantes

Comités Régionaux 

de l’Alimentation (CRALIM)
Comités de Pilotage Régionaux

DRAAF – DREAL – DREETS –
DRADEME - ARS - …Pilotage stratégique, suivi et 

restitution devant les parties prenantes

Réseaux Régionaux de PAT

PAT

Mise en œuvre territoriale

Réseau National des PAT

RnPATPilotage opérationnel

PAT PAT
Pilotage opérationnel

PRS, SRADDET, CRTE, PRSE…

Articulation sur le volet « alimentation »

CLS, PCAET, villes actives 

PNNS, ateliers santé ville

Articulation sur le volet « alimentation »
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Diagnostic agricole et alimentaire

Plan d’actions opérationnelles pour répondre à des 
problématiques locales : 

• la production agricole : le foncier agricole, l’installation d’agriculteurs, la structuration de filières, la 
transition agroécologique…

• la  transformation des produits agricoles

• la distribution : la logistique, l’approvisionnement de la restauration collective, les circuits-courts de 
proximité …

• l’accès à une alimentation de qualité pour tous (lutte contre la précarité alimentaire), l’éducation 
alimentaire à la jeunesse, la lutte contre le gaspillage alimentaire, 

• la gastronomie et la culture culinaire ….  

Un outil systémique à l’échelle d’un territoire 

Dispositif de reconnaissance ministérielle

Implication volontaire des acteurs du territoire et gouvernance 
partagée 

rapprochements, échanges et mutualisations, solutions concertées



24 juin 2025



24 juin 2025



24 juin 2025



24 juin 2025



24 juin 2025

•



24 juin 2025

•

•

•

•



24 juin 2025



24 juin 2025



24 juin 2025



24 juin 2025



24 juin 2025

Faire passerelle entre les Projets Alimentaires Territoriaux 
et les Contrats Locaux de Santé

Projet porté par la Maison de l’Alimentation et de la Nutrition en Grand Est (MANGE)
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avec le soutien de 

Loi EGALIM et approvisionnements locaux de qualité 
dans le secteur hospitalier du Grand Est 

en lien avec les PAT

Projet lauréat du 

Déclinaison de la SNANC
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- Faciliter la mise en œuvre de la loi EGALIM et le

développement des approvisionnements locaux de qualité

dans la restauration hospitalière en lien avec les porteurs des

Projets Alimentaires Territoriaux (PAT) de la Région Grand Est

- Co-construire avec les acteurs :

➢ une stratégie d’action pour développer les 

approvisionnements locaux tout en améliorant la mise en 

œuvre de la loi EGALIM dans les hôpitaux du Grand Est

➢ un Vademecum de Bonnes Pratiques et expériences 

inspirantes utile à l’ensemble des acteurs avec un 

rayonnement national

Phasage du projetObjectifs du projet
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- Etablir un état des lieux 

- Identifier freins, leviers et bonnes pratiques de mise en 

œuvre d’EGALIM en s’appuyant sur les produits locaux de 

qualité 

- Faire émerger dans des ateliers de travail réunissant les 

acteurs, les actions possibles et construire un plan 

d’actions

- Coconstruire avec les acteurs un Vademecum de Bonnes 

Pratiques s’appuyant sur les solutions locales 

d’approvisionnement pouvant être inspirantes au niveau 

national

Phasage du projetPhasage du projet
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Production des repas 

des 240 sites hospitaliers avec consommation de repas

61% des sites 

cuisinent sur place

39% des sites approvisionnement 

des repas produits à l’extérieur

70% de la production de 

repas est gérée en direct 

30% de la production de repas 

est déléguée à

des Sociétés de 

Restauration Collective
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Approvisionnement
- Les référencements des denrées sont peu gérés en direct (~10%), mais 

délégués à des centrales et groupements d’achats publics (~60%) ou 

à des sociétés de restauration (~30%). 

- Les fournisseurs sont de très loin des grossistes nationaux et 

régionaux. Les producteurs locaux occupent une très faible place.

- Les produits locaux les plus développés sont les viandes, les fruits et 

légumes, les produits laitiers et le pain.

- Des craintes / freins formulés par les établissements notamment vis-

à-vis :

- des volumes nécessaires et des risques de rupture ;

- des contraintes logistiques avec livraison multisites et fréquentes ; 

- de l’inadéquation des produits proposés avec les besoins (gammes, 

conditionnement, taille portions…) ;

- de la capacité des établissements à travailler les produits bruts/frais.
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Côté PAT

- Des PAT encore peu centrés sur la restauration hospitalière, mais fort 

intérêt pour le secteur

- Un besoin de mieux comprendre la restauration du secteur 

hospitalier, son organisation et ses acteurs

- Une cartographie de l’offre à destination de la restauration collective à 

compléter et affiner

- De bonnes expériences de structuration de filières et mises en relations 

et d’accompagnement d’acteurs de la restauration collective pour mieux 

intégrer les produits locaux
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Déroulement des ateliers

Objectifs

• Co-construire un plan d’action pour le développement des productions locales en 
restauration hospitalière

Participants

• Ingénieurs de restauration

• Sociétés de restauration

• Centrales et groupements d’achats

• Grossistes nationaux et régionaux

• Producteurs et transformateurs locaux

• Responsables des PAT

• DRAAF, Région, ARS…

Déroulé

• Présentation de l’état des lieux

• Exposé des freins et difficultés au développement des productions locales déjà 
exprimés 

• Témoignages d’actions inspirantes 

• Travail de groupe pour identifier les leviers et actions prioritaires 
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Structurels et culturels

🚧

Logistiques et 
économiques

Méconnaissance des PAT

Sphère publique vs privée

Vision long terme 
vs court terme

Volume instable

Logistique absente ou 
onéreuse

Demande en produits 
locaux insuffisante

Freins internes aux PAT

Manque d’ingénierie

Lourdeurs administratives

Manque de volonté 
politique
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Aligner les PAT sur les 
codes de la sphère privée

Renforcer les moyens 
logistiques et réglementaires

Valoriser et 
communiquer 

Proposer des projets 
concrets

Instaurer une 
gouvernance 
économique

Mobiliser les outils ou 
plateformes existantes

Financer l’investissement 
logistique

Faire évoluer le cadre 
réglementaire de la GMS 
pour orienter la demande

Renforcer l’ingénierie 
des PAT

Mutualiser entre 
territoires (inter-PAT)

Former les chargés de 
mission PAT 

Créer de postes 
dédiés

🚀

Mobiliser les fonds privés Mobiliser les structures-
relais
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RENFORCER LA CONNAISSANCE ET 
LES ACTIONS DES PAT DU GRAND 
EST POUR REDUIRE L’EMPREINTE 
CARBONE DE L’ALIMENTATION 

Juin 2025
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Pourquoi cet accompagnement ?

👉 En France, l’alimentation représente 22 % de l’empreinte carbone de notre 

consommation totale. Elle est le 3ieme poste le plus émetteur de gaz à effet de 

serre, après le transport (30 %) et le logement (23 %)

👉 PAT et PCAET

• le cadre logique d’action territoriale...

• … mais des territoires qui doivent objectiver et cadrer leur stratégie « sur 

mesure »

👉 Après une journée de formation proposée à tous les 

PAT, 6 PAT retenus suite à 1 AMI pour bénéficier d’un 

accompagnement par le bureau d’études CERESCO
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La logique du parcours de formation-action

GT1 : 
« Ce sur quoi je dois agir »

6 diagnostics 
CLIMAGRI + datas 
conso / prod

Entretiens de suivi : aide à la 
finalisation des AFOM 
thématiques et aide à la 
formulation des objectifs 
opérationnels

Entretiens de suivi : aide à 
la priorisation des actions 
et aide à la rédaction des 
fiches action

S’approprier les concepts clefs au 

travers de l’objectivation de sa 

situation territoriale

GT2 : 
« Ce sur quoi je peux agir »

S’inspirer de différents REX et 

interventions, pour (re)positionner son 

action

GT3 : 
« Ce que je veux faire »

Projeter et organiser mon action 

dans le cadre territorial 

(gouvernance et financements)

REX thématiques
• Présentation / les territoires volontaires
• Apports sur la gouvernance et évaluation
• Débat financements
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A venir : un recueil des principaux enseignements
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CERESCO | 18 rue Pasteur 69007 Lyon France 
Tél : 04 78 69 84 69 | Fax : 04 78 72 28 65

antoine.jan@ceresco.fr |ceresco.fr 

mailto:antoine.jan@ceresco.fr
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INTERPAT DES VOSGES
Pour une gouvernance alimentaire partagée

à l’échelle des Vosges

@Valentinthevenin
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UNE STRATÉGIE PENSÉE POUR
ACCOMPAGNER LES DÉFIS DU TERRITOIRE

Avec les 4 PETR du territoire, porteurs de PAT 

« PAT de la Plaine des Vosges, Pleine de Goûts : de la Terre à l’assiette » -

PETR de la Plaine des Vosges
« PAT Les Vosges dans l’Assiette : accompagner, soutenir et mettre en relation les initiatives locales » - PETR du Pays 

d’Epinal, Cœur des Vosges 
« PAT Cultivons notre alimentation de demain en Déodatie » -

PETR du Pays de la Déodatie
Rejoints en 2024 par le : 

« PAT du Pays de Remiremont et de ses Vallées » - PETR du Pays de Remiremont et de ses Vallées
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LE PROJET : ses caractéristiques, ses

objectifs, son caractère innovant  

• Une mutualisation des moyens humains, financiers, des données, des
outils, des pratiques, des partenaires, des projets ;

• Une gouvernance partagée politique et technique ;

• Des projets communs portés par un PETR pour le compte des autres ;

• Une cohésion départementale de la politique alimentaire ;

• Une démarche innovante saluée par la récompense au prix ANPP 2025.
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DES PROJETS CONCRETS POUR LE TERRITOIRE EN INTERPAT : Des actions co-

portées, dupliquées, expérimentées, des inspirations 

Atelier cuisine dans un IME à Epinal, projet “A TABLE”, 2025

Test du Haché

de l’eleveur en

RHD en

Déodatie

Théâtre Forum “Que va

devenir ma ferme” avec 

l’ARDEAR au Tholy en

2024
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David PRENTCZYNSKI

Chargé de mission PAT

PETR de la Plaine des Vosges

developpement@plainedesvosges.fr

Esther BOULANGER

Chargée de mission PAT

PETR du Pays de Remiremont

pat@paysderemiremont.fr

Louise GENINI-PERRIN

Chargée de mission PAT

PETR du Pays d’Epinal, Cœur des Vosges

lgeniniperrin@pays-epinal.fr

Corinne CLASQUIN

Chargée de mission PAT

PETR du Pays de la Déodatie

cclasquin@deodatie.com

mailto:developpement@plainedesvosges.fr
mailto:pat@paysderemiremont.fr
mailto:lgeniniperrin@pays-epinal.fr
mailto:cclasquin@deodatie.com
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PAT de niveau 2

AAC PAT niveau 2  - 2025

Quatre partenaires financiers : 
MASA/DGAL, DGS, DGCS et 

ADEME

Cahier des charges disponible en ligne sur le site de la 
DRAAF Grand Est (dont annexe sur les spécificités 
régionales)
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emobiliser les publics en zone de revitalisation rurale autour 

du lien et de l'alimentation »
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Formation-action 
ALIM’ACTIV
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Reconnue d’intérêt général, non confessionnelle et apolitique l’Agence nouvelle des solidarités actives est une association
à but non lucratif dont la mission est de lutter contre la pauvreté et pour l’inclusion. Elle entend proposer des réponses aux
besoins des personnes en situation de fragilités et des organisations qui les accompagnent, à travers le déploiement de
l’innovation et de l’expérimentation sociale.

• Mobiliser les personnes concernées comme parties prenantes à

part entière des projets accompagnés

• Mutualiser, associer et animer une diversité d’acteurs publics et

privés

• Intervenir à plusieurs échelles, locale, nationale ou européenne

• Etayer nos décisions et recommandations sur les résultats de travaux

rigoureux et transparents

• Favoriser les solutions dont les résultats et l’efficacité ont été

démontrés

• Mobiliser les méthodologies des sciences sociales dans nos travaux

d’ingénierie et d’évaluation

Un principe de co-construction Une posture pragmatique

Nos thématiques 

Présentation de l’Ansa 

https://www.solidarites-actives.com/index.php/fr/nos-actualites/publication/retrouvez-tous-les-temps-forts-de-lansa-dans-le-rapport-dactivite-2023
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Diagnostics territoriaux 

et études

▪ DDETS 13 : Diagnostic de la précarité alimentaire dans les

Bouches du Rhône et appui à la structuration d’instances de

coordination départementale et locales (2024-2025)

▪ DDETS/CD Ain - Diagnostic précarité alimentaire à échelle

départementale, expérimentation d’instances participatives de

veille sociale et mise en place d’un plan d’action pour l’accès

aux biens essentiels dans l’Ain (2020- 2023)

▪ DDETS/CD Var - Diagnostic de la précarité alimentaire dans le

Var et soutien à la coordination territoriale autour de la lutte

contre la précarité alimentaire

Issue d’une formation destinée à renforcer les projets de

coordination locale des acteurs de la lutte contre la précarité

alimentaire, la boîte à outils Alim’activ met à disposition un

ensemble de ressources : synthèses pour comprendre l’écosystème,

fiches bonnes pratiques et outils utilisables et transposables.

▪ ARS et CR Ile-de-France – Formation-Action Alim’Activ à la

coordination locale de la précarité alimentaire (2023)

▪ DDETS 83 : Formation action Alim’Activ à destination de 8

territoires (2022-2024)

Formations

▪ France Relance/DRIHL - Diagnostic régional de la

précarité alimentaire en Ile-de-France, réalisé par l’Ansa

et le Crédoc, production d’un indice de la précarité

alimentaire, étude sur la logistique et les

approvisionnements des acteurs de l’aide alimentaire

(2021-2022)

En dehors d’Alim’Activ, l’Ansa réalise d’autres types de formation en

fonction des besoins des partenaires :

▪ CCAS de Saint-Denis - Formation-action auprès des épiceries

sociales et solidaires : articulation accès aux droits et

accompagnement social/accès à une alimentation de qualité

(2021)

https://www.agence-bolivie.fr/ftp/ANSA_ALIMACTIV_BoiteOutils.zip
https://www.solidarites-actives.com/sites/default/files/2023-06/ANSA_Formation_AlimActiv_2023_vf.pdf
https://www.solidarites-actives.com/fr/nos-actualites/publication/diagnostic-de-la-precarite-alimentaire-en-ile-de-france
https://www.solidarites-actives.com/fr/nos-actualites/publication/diagnostic-de-la-precarite-alimentaire-en-ile-de-france
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Appui à la coordination 

des acteurs de proximité

▪ DREETS AURA : Animation du réseau des porteur.euses de
projets financés via le fonds Mieux Manger Pour Tous
(MMPT) (2023-2024)

▪ DDETS 83 : Animation du réseau des territoires ayant
bénéficié de la formation Alim’Activ (2022-en cours)

▪ DDETS 43 : Animation d’une coordination entre les acteurs
de l’aide alimentaire et les grandes et moyennes surfaces
pour améliorer les circuits du don, notamment en lien
avec les associations, dans le département

▪ Ain : Animation du collectif l’Ain pour l’Autre composé de
DDETS, CD et associations du territoire, étude sur
tarification sociale dans les cantines des communes et
accompagnement à sa mise en place

Contributions aux 

réflexions nationales et 

européennes 

▪ Animation des journées annuelles de la communauté de

pratiques sur l’aide matérielle et alimentaire du FSE +

▪ L’Ansa a apporté son appui à l’animation des groupes
de travail du Comité de coordination et de lutte contre la
précarité alimentaire (Cocolupa), lancé par la DGCS en
2021, et a produit avec le Réseau Cocagne, Emmaüs, et
Andes une note sur les modèles économiques des filières
solidaires de l’alimentation.

Le Conseil national de l’alimentation a

démarré en 2021-2022 une concertation

plurielle sur la Précarité alimentaire. L’Ansa a
pu apporter sa contribution à l’avis n°91,

rendu à l’automne 2022.

https://cna-alimentation.fr/download/avis-n91-10-2022-prevenir-et-lutter-contre-la-precarite-alimentaire/
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Référent national Restauration Collective
Intrapreneur ma cantine - DGAL
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Campagne de télédéclaration 2025 
Premiers résultats : participation







✓

✓
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Référent national Restauration collective
DGAL
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https://agriculture.gouv.fr/le-programme-europeen-fruits-et-legumes-lecole-et-lait-et-produits-laitiers-lecole
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Et

Nourrir, c’est plaisir
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1- Donner toute la dimension de l’acte de manger : vivre, réjouir et réunir
• Réhabiliter le plaisir et la convivialité dans l’acte de manger.

• Proposer une alternative aux approches nutritionnelles de l’alimentation.

2- Améliorer la relation de l’enfant à lui-même et aux autres
• Révéler l’enfant à lui-même et à l’intervenant, mettre en évidence la différence interindividuelle et le fait que chacun est 

unique.

• Développer les compétences psychosociales des élèves.

• Favoriser l’estime de soi, la confiance en soi et l’autonomie des élèves.

• Favoriser la socialisation des élèves et l’esprit citoyen.

3- Développer la capacité à goûter, à verbaliser les sensations et à choisir les aliments
• Développer la curiosité, l’aptitude à goûter.

• Encourager la verbalisation des perceptions qui permet de communiquer et donc d’échanger.

• Développer l’esprit d’analyse et l’esprit critique permettant de faire des choix éclairés.

• Comprendre l’origine des aliments en lien avec l’agriculture.
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Formation des futurs intervenants au goût et au fait alimentaire

• Formation qui propose de vivre « sensoriellement » des séquences autour du 
goût : sensibiliser aux bénéfices et aux atouts de l’éducation sensorielle

Mise à disposition d’outils pédagogiques

Mise en œuvre des classes du goût auprès des enfants

• Un suivi individuel (téléphonique ou mail) est possible pour la mise en œuvre

- Enseignants
- Personnels des périscolaires
- Assistants maternels
- Infirmiers scolaires
- Association…
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2. Je sens

3. Je goûte

1. J’observe
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ADAGE, c’est quoi ?

ADAGE (Alimentation Durable et Autonome en Grand Est)
➢ programme régional pour mettre plus de produits locaux durables et de qualité dans les cantines

des lycées et de la restauration collective.
➢ objectif : 60% de produits locaux d’ici 2030 _ voté en juin 2022

plan concret
réseau 

d’acteurs
dynamique 
régionale

financements

ensemblier de la chaîne de valeur 
sur les territoires
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Programme à 360°
AXE 1. 

Professionnaliser 

et sécuriser les 
achats

AXE 2. 

Mobiliser et 
structurer l’offre

AXE 3. 

Accompagner 

les changements 
de pratiques

AXE 4. 

Créer une 
dynamique 
collective 
vertueuse

• Une meilleure alimentation 
pour les jeunes

• Un soutien aux agriculteurs 
du Grand Est

• La transition vers une 
alimentation plus durable

• Sécuriser l’approvisionnement 
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Des actions concrètes… et résultats

DISPOSITIF D’AIDE AUX 
ACHATS

jusqu’à 20 c € / repas
2024 : 152 lycées soutenus soit 9,4 
millions de repas pour 650 k€ d’aides

ÉVOLUTIONS DES 
MARCHÉS

AGAPES
association régionale des gpts de cdes, 
nouveaux marchés, partage d’outils…

CHARTE ADAGE actions & expérimentations

2023 : 8 Départements + CeA
2024 : 4 grandes métropoles
2025 : 3 Crous, AGAPES, 4 PETR

SOURCING LOCAL facilitateurs de sourcing local
2024 : création parcours
2025 : 11 facilitateurs – 60 lycées – 200 k€
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Suivi des indicateurs des lycées

5 608 853 6 373 061

3 295 508
4 116 405

2023 2024

LOCAL BIO
• 152 lycées : webgerest
• news letter trimestrielles
• valorisation, palmarès
• journées pair à pair, formations

ACHATS LYCÉES PUBLICS EN €

8

32

70

2023 2024 2025

lycées pilotes
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Priorités 2025 ADAGE

cercle 
partenaires

chantier 
logistique

30% de SIQO
menus 

thématiques

✓ CONSTAT
Logistique = frein au développement de l’approvisionnement local

➢ CHANTIER LOGISTIQUE 

- Réaliser une analyse approfondie des initiatives logistiques ou de coopérations déployées à 
différentes échelles territoriales par une diversité d’acteurs
- Accompagner la structuration d’un dispositif régional de mécénat de compétences
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MERCI 
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Qu’est-ce que la démarche 
Mon Restau Responsable® ?

- Démarche créée en 2016 par le réseau Restau’Co et la 
Fondation pour la Nature et l’Homme 

- Démarche de progrès (ce n'est pas un label) gratuite

- Outil destiné à tous les restaurants de collectivité 

- Objectif : améliorer leurs pratiques pour une 
alimentaire saine et durable en respect de la planète
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Qu’est-ce que la démarche 
Mon Restau Responsable® ?

- repose sur 4 piliers : Bien être des convives / Assiette 
responsable / Eco gestes / Engagement social et 
territorial

- 3 étapes : Auto évaluation, Définition des 
engagements, Séances d'engagements : présentation 
auprès de ses parties prenantes

- en toute autonomie, avec tous les outils nécessaires 
pour s'auto évaluer (questionnaire) et préparer ses 
séances d'engagement : 
site https://www.monrestauresponsable.org/

https://www.monrestauresponsable.org/
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2242 sites de restauration 
engagés dans la démarche

*chiffres datant de décembre 2024

Réseau Mon Restau Responsable : 
échanges de bonnes pratiques, retours 
d'expérience
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Plan RestoCo

Terres de Lorraine 
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Plan RestoCo - Contexte

• Trajectoire de transition agricole et alimentaire : 

-> la restauration collective principal levier pour agir sur l’assiette des habitants =  
réponse à plusieurs défis

• Réflexion des communautés de communes sur leur rôle futur (régie, accueil 
maraichage, nouvelles cuisines centrales…)

• Accompagnement producteurs + acheteurs en restauration collective 

-> 2 réunions producteurs + 1 séminaire + 15aine structures accompagnées
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Plan RestoCo - Une trajectoire de transition agricole et alimentaire

Co-construction d’une trajectoire à la hauteur des enjeux écologiques, sociaux et économiques 
Entente sur les défis à relever pour enclencher des changements du champ à l’assiette

-> 11 grands défis constituant la feuille de route du pays Terres de Lorraine pour l’horizon 2030 – 2050

DEFI 1 : Adapter nos 

régimes alimentaires aux 

enjeux actuels et futurs

DEFI 2 : Une alimentation 

de qualité pour tous !

DEFI 3 : Réduire le 

gaspillage alimentaire

DEFI 6 : Préserver un élevage de 

qualité 

DEFI 7 : Faire évoluer les modes 

de productions vers plus 

d’agroécologie

DEFI 8 : Anticiper et s’adapter 

face aux changements 

climatiques

DEFI 9 : Préserver le foncier 

agricole et favoriser l’accès

DEFI 10 : Maintien d’une 

agriculture à taille humaine

Alimentation
Une assiette qui change, 

accessible à tou.te.s

Ressources
Une préservation du 
potentiel agricole et 

humain

Valorisations non 
alimentaires

Une énergie plus verte avec les 
produits non consommables

Production locale
Un essor de la production 
locale et des liens entre 

producteurs.rices et 
habitant.e.s

Production et 
agroécologie

Un changement des pratiques 
agricoles qui répond aux 

enjeux

DEFI 4 : Valoriser les 

producteurs et les produits 

du territoire

DEFI 5 : Renforcer 

l’autonomie alimentaire en 

développant les 

productions manquantes

DEFI 11 : Valorisation non 

alimentaire des activités 

agricoles : Energies 

renouvelables

La RestoCo, un levier à fort impact répondant à de nombreux enjeux présents dans les volets de la trajectoire
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Plan RestoCo

VOLET 1 - Mobilisation du foncier pour la restauration collective

Orientations

- Répertorier le foncier disponible : foncier communal

- Proposer des terrains agricoles pour tester de nouvelles productions : espace test

- Utiliser des terres pour une autoproduction alimentaire : régie / chantier insertion

- Financer l’installation ou la reprise d’exploitation : fonds d’investissement / aides financières

PLAN D’ACTIONS

• Observatoire du foncier public agricole communal :

• CC propriétaires de foncier agricole : achat de sites agricoles ou restitution foncière à vocation agricole

• Réflexion régie maraichère : auto-production de légumes pour les cuisines centrales sur des terrains en propre ; lien avec des 
chantiers d’insertion 

• Fonds d’investissement : fonds dédié à l’achat de terres agricoles pour faciliter l’installation 

• Faciliter l’accès à la terre/ installation : Point Information Transmission + Point Accueil Installation

Défis 5 9
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Plan RestoCo
VOLET 2 - Développement des productions locales

Orientations

- Connaitre l’offre : Répertorier l’offre = sourcing : plateforme numérique / annuaire / catalogue

- Massifier l’offre : 
• Développer les productions déficitaires (maraichage, volaille, porc) 
• Accompagner aux changements de pratiques (bio, HVE…)
• Soutenir la labellisation pour répondre à la loi EGALIM 
• Regrouper les producteurs pour répondre aux besoins 

- Contractualiser : Assurer des débouchés : réservation d’hectares, contrats pluriannuels, …

- Construire des filières : Travailler avec les acteurs de la filière : viande à l’herbe, blé meunier, …

PLAN D’ACTIONS

• Sourcing : établir un répertoire des productions locales pour la restauration collective (contact, localisation, produits, livraison, 
commandes) 

• Chargée de mission transition agricole : développer les productions déficitaires et accompagner les changements de pratiques + 
labélisation

• Contractualisation
• Plan herbe : maintenir prairies permanentes et assurer des débouchés en contrepartie 
• Contrat bi-tripartite entre agriculteur - transformateur- et acheteur

• Structuration des filières

Défis 2 4 
5  6 7 
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Plan RestoCo
VOLET 3 - Organisation de la transformation et de la logistique

Orientations

- Adapter les produits aux spécificités de la restauration collective
• Créer des outils de transformation : découpe, surgélation, cassage d’œufs, …
• Mutualiser les outils 
• Promouvoir les outils déjà existants

- Faciliter la logistique 
• Créer un espace de transit principal dans le Sud 54 (local et régional) = MIL
• Organiser des boucles locales (ramasse / livraison)
• Créer des zones tampon territoriales : espace de stockage
• Simplifier la commande et la facturation : plateforme numérique unique de commande 

PLAN D’ACTIONS

• Outils de transformation : légumerie /projet de conserverie
• Marché d’intérêt Local : participation aux réflexions PATSud 54 pour construire une plateforme logistique mutualisée à Nancy
• Développement de Paysan Bio Lorrain : soutien à la plateforme bio qui propose de la prestation de services aux produits

conventionnels
• Réflexion sur des solutions de ramasse et de stockage

•

Défis 2 4
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Plan RestoCo
VOLET 4 - Meilleure maitrise de l’approvisionnement

Orientations

- Connaitre l’offre
• Faire du sourcing : annuaire/ catalogue
• Connaitre les particularités de production : calendrier de saison, fiches produits
• Utiliser les plateformes : PBL, FL, plateforme numérique
• Créer une centrale d’achat de produits locaux : étude et fonctionnalité
• Mettre en place des temps d’échange acheteurs/producteurs

- Définir ses besoins et préciser sa stratégie d’approvisionnement local
• Découper des lots en fonction de l’offre : accompagnement des structures d’achat
• Définir les critères de jugement
• Adapter l’écriture du cahier des charges (gestion directe ou concédée) : sortie de lots de Poincaré
• Communiquer et être en veille : appel à compétences, AMI

PLAN D’ACTIONS

• Sourcing : établir un répertoire des productions locales pour la restauration collective 
• Centrale d’achat de produits locaux : étude de faisabilité 
• Plateforme d’achat numérique 
• Accompagnement commande publique : poursuite de l’action 
• Contrats tripartites 

Défis 2 4
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Plan RestoCo
VOLET 5 – Plus de maitrise au niveau de la gestion des repas 
Orientations
- Accompagner la progression qualitative des repas (Egalim, local….)

• Prendre ou reprendre la compétence restauration collective : maillage des cuisines centrales
• Incitations financières pour l’approvisionnement local du CD54 et RGE (collèges, lycées)

- Optimiser les modèles économiques des cuisines centrales (couverture territoriale, modèles publics/privés…)

PLAN D’ACTIONS
• Cuisines centrales intercommunales en gestion directe : 

• pour répondre aux enjeux de la restauration collective scolaire
• pour répondre à d’autres besoins du territoire : entreprises, établissements médico-sociaux (EHPAD..)

→ Réflexions sur l’exploitation des cuisines avec 2 équipes de cuisine sur 365 jours, partenariats avec le
commerce de bouche, contractualisation avec les producteurs pour garantir les volumes (précommandes)

• Acheteurs : élaboration d’un cadre de réponse pour faciliter l’accès aux producteurs

• Renforcer les cahiers des charges en direction de la gestion concédée (marchés mutualisés…)

Défis 2 4
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Plan RestoCo
VOLET 6 – Changements de pratiques en cuisine 
Orientations
- Lutter contre le gaspillage alimentaire

• Accompagner les structures : campagne de pesées, diagnostic, plan d’action, sensibilisation
• Equiper les structures : balances et tables de tri

- Accompagner les changements de pratiques dans les cuisines : 
• cuisiner les produits bruts, 
• diversifier les sources de protéines, 
• avoir plus de produits de saison
• travailler l’équilibre matière, réutilisation

PLAN D’ACTIONS
• Formation des équipes de cuisine sur les 2 volets 
• Diagnostics et plan d’action contre le gaspillage alimentaire : stage suite aux diagnostics, définir les
coûts engendrés, définir un plan d’actions et sensibiliser 
• Légumerie : utiliser l’outil déjà présent au maximum (légumes catégorie 1..) 
• Autres outils de transformation : conserverie, ateliers (boucherie, boulangerie,…)

Défis 12 3 4
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Plan RestoCo
VOLET 7 – Animation d’un réseau d’acteurs 

Orientations
- Informer/ Conseiller

• Rendre accessible l’information : boite à outils, numéro vert
- Echanger/partager

• Créer et animer un réseau d’acteurs de la restoCo : réunions thématiques (coûts de production,
commande publique, ….)

• Visiter de réalisation (cuisiniers, gestionnaires…) : cuisine centrale, exploitation agricole, abattoir, …
- Contribuer aux réflexions du PAT SUD 54

PLAN D’ACTIONS
• Création d’une boite à outils : partager les documents et livrables 
• Rencontres producteurs / restauration collective : organisation de temps d’échanges annuels 
• Visites de terrain 
• Participation au PATSud 54 

Défis 1 2 3 
4 5 6 7 9
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https://draaf.grand-est.agriculture.gouv.fr/
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